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Mit allen Sinnen genießen.

Enjoyment with all senses.

Un délice de tous les sens.
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KÄSEGENUSS MIT STIL

Mit TWIN Collection wird jede Käseplatte zu einem 
sti lvollen Genuss. Die Käsemesser überzeugen durch 
das außergewöhnliche Design und die professionelle
Funktionalität der Spezialklingen.

| Spezielle Klingen für jede Käsesorte
| Griffmaterial: Edelstahl, matt gebürstet
| Rostfreier Spezialstahl

CHEESE DELIGHT IN STYLE

TWIN Collection turns any cheese board into a stylish 
delight. These cheese knives convince both with out-
standing design and professional functionality of the
special blades.

| Special blade for each cheese
| Handle material: stainless steel, satin-finish
| Stainless steel special steel

LE PLAISIR DU FROMAGE DANS LES RÈGLES DE L’ART

La TWIN Collection transforme tout plateau de fromages
en un ravissement. Ces couteaux à fromage remportent
tous les suffrages, grâce à leur modèle hors du commun
et à la fonctionnalité professionnelle de leurs lames 
spéciales.

| Une lame pour chaque fromage
| Manche: acier inoxydable satiné
| Acier inoxydable spécial
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Käsemesser · Cheese knife · Couteau à fromage

Schnittkäsemesser · Medium hard cheese knife · Couteau à fromage demi-ferme

Parmesanbrecher · Parmesan knife · Couteau à parmesan

39401-001

39403-001

39405-001
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