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El cuchillo ideal desde 
el primer momento.

Il coltello giusto 
fin dall’inizio.

Vanaf het begin 
het juiste mes.
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EL BUEN CORTE

El cuchil lo apropiado para el nuevo usuario exigente: 
excelente en la forma, afilado en el corte. Esta moderna
interpretación de un diseño clásico con tres remaches es
una joya en cualquier cocina.

TAGLIO ELEGANTE

La scelta perfetta per il neofita esigente: forma elegante e
linea slanciata. La moderna interpretazione di un classico
del design a tre rivetti: un gioiello per qualsiasi cucina.

GOED GESNEDEN

Het juiste gereedschap voor veeleisende beginners: 
goed in vorm met een scherpe snede. Deze moderne 
interpretatie van een klassiek ontwerp met drie klink-
nagels is een sieraad voor elke keuken.

85

TWIN® Pollux
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TWIN® Pollux

| CALIDAD:
La fundición especial de ZWILLING 
J.A. HENCKELS destaca por un equil ibrio 
óptimo del contenido de cromo y carbono, 
el secreto de un acero especial de alta 
calidad. Los cuchil los con el distintivo 
FRIODUR se perfeccionan mediante un 
proceso especial de endurecimiento al 
frío de alta calidad. Cortan especialmente 
bien, resisten la corrosión y son flexibles.

| QUALITÀ:
L’esclusiva composizione dell’acciaio 
ZWILLING J.A. HENCKELS rappresenta i l 
perfetto equil ibrio tra contenuto di cromo 
e di carbonio: i l  segreto per un acciaio 
di prima qualità. I coltell i  con il marchio 
FRIODUR sono il prodotto di uno speciale 
trattamento indurente criogenico che ne 
potenzia la qualità. Mantengono straordi-
nariamente l’affi latura, sono particolar-
mente resistenti alla corrosione e flessibil i .

| KWALITEIT:
De speciale staalformule van ZWILLING 
J.A. HENCKELS imponeert door zijn optimale 
evenwicht tussen chroom- en koolstofgehalte 
– het geheim van zeer hoogwaardig staal. 
Messen met het kenmerk FRIODUR worden 
ti jdens een speciaal i jshardingsproces 
hoogwaardig veredeld. Zij zi jn buitenge-
woon scherp, corrosiebestendig en flexibel.
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| VALOR:
La serie de cuchillos para los principiantes 
más exigentes. El mango remachado, la hoja 
afilada y la forma a partir de una fundición. 
Con el logotipo de ZWILLING J.A. HENCKELS.

| PUNTO DI FORZA:
La serie di coltell i  per i nuovi appassionati di 
cucina. Impugnatura rivettata, lama tagliente 
e design accattivante. Con logo ZWILLING 
J.A. HENCKELS stampato a sbalzo.

| DUURZAAMHEID:
De messenserie voor veeleisende beginnende 
koks. Met een greep met klinknagels, scherp 
lemmet en een uit één stuk gegoten vorm. 
Met ingelegd logo ZWILLING J.A. HENCKELS.

| FUNCIONALIDAD:
Gracias a su peso reducido, los cuchil los 
troquelados son cómodos de usar.

| FUNZIONALITÀ:
Grazie al loro peso ridotto i coltell i  stampati 
sono particolarmente maneggevoli.

| FUNCTIONALITEIT:
Dankzij hun lage gewicht zijn gestanste 
messen comfortabel in het gebruik.
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TWIN® Pollux

Pelador · Pelapatate · Schilmes

Cuchil lo verduras · Coltello da verdura · Groentemes

Cuchil lo guarnecer · Spelucchino · Schil- en garneermes

Cuchil lo universal · Coltello universale · Universeel mes

Cuchil lo fi letear · Coltello da carne · Vleesmes 

Cuchil lo fi letear · Coltello da carne · Vleesmes

Cuchil lo cebollero · Coltello da cuoco · Koksmes

Cuchil lo para pan · Coltello da pane · Broodmes

30720-061

30720-081

30720-101

30720-131

30720-161

30720-201

30721-201

30726-201
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Cuchillo chuletero · Coltello da bistecca · Steakmes

Cuchil lo deshuesar · Coltello da disosso · Uitbeenmes

Cuchil lo fi letear · Coltello per fi lettare · Fileermes

Cuchil lo de cocina · Coltello da cucina · Keukenmes

Hachuela · Mannaia · Hakmes

Cuchil lo santoku · Coltello Santoku · Santoku-mes

Cuchil lo santoku · Coltello Santoku · Santoku-mes

Cuchil lo cocinero chino · Coltello da cuoco cinese · Chinees koksmes

30728-121

30744-141

30723-181

30725-131

30795-150

30747-141

30748-181

30795-180
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TWIN® Pollux

30762-000 Juego de cuchil los, 2 pzs.
Set di coltell i ,  2 pz
Messenset, 2-dlg.

30764-000 Juego de cuchil los, 2 pzs.
Set di coltell i ,  2 pz
Messenset, 2-dlg.

30720-101

30721-201

30720-101

30748-181

30763-000 Juego de cuchil los, 3 pzs.
Set di coltell i ,  3 pz
Messenset, 3-dlg.

30720-101

30720-161

30721-201

30778-200 Juego para bistec, 4 pzs.
Set da bistecca 4 pz
Steakmessenset, 4-dlg

4 x
30728-121

30720-101

30720-131

30720-161

30721-201

32576-231

30760-000 Bloque cuchil los, 6 pzs.
Ceppo di coltell i ,  6 pz
Messenblok, 6-dlg.
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30761-000 Bloque cuchil los, 8 pzs.
Ceppo di coltell i ,  8 pz
Messenblok, 8-dlg.

30720-101

30720-131

30720-161

30721-201

30726-201

32576-231

43967-000

30756-200 Bloque cuchil los, 7 pzs. Bambú
Ceppo di coltell i ,  7 pz Bambù
Messenblok, 7-dlg. Bamboe

30720-101

30720-131

30720-161

30721-201

30726-201

32576-231
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